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Estandares de la seguridad alimentaria:
BRC V.8, IFS V.7, ISO 22000:2018, FSSC 22000

COD: CA2006

Estudiaremos las diferentes normas de Seguridad alimentaria (BRC V. 8, IFS V. 7, ISO
22000:2018 y FSSC 22000 v.5), su ambito de aplicacion, diferencias y requisitos para
certificarse.

DIRIGIDO A

Profesionales del sector Agroalimentario como responsables de produccion,
responsables de calidad, técnicos relacionados con la gestion de la calidad y la
seguridad alimentaria en su empresa, consultores...

OBJETIVOS

e  Estudiar el concepto de auditoria en los sistemas de gestién de calidad y
seguridad alimentaria, las categorias de auditoria y la gestion de las mismas.

e Conocer las principales normas de gestion de la calidad y la seguridad
alimentaria, BRC v.8, IFS v. 7, ISO 22000:2018 y FSSC 22000, su ambito de
aplicacion y diferencias.

e  Exponer los aspectos relativos a la documentacién y certificacion de las normas.

PROGRAMA

MODULO 1: BASES DE LAS AUDITORIAS DE CALIDAD

Unidad 1. De la gestion de la calidad a la gestiéon de la calidad y la seguridad
alimentaria

1. Concepto de calidad

2. Gestion de la calidad

3. Sistemas de gestion de la calidad y la seguridad alimentaria

Unidad 2. Fundamentos de auditoria de un sistema de gestion

1. Concepto de auditoria de un sistema de gestién

2. Integrantes de la auditoria

3. Clasificacién de las auditorias

4. Principales normas aplicables a las auditorias

5. Gestion de un programa de auditoria
6, 7, 8, 9. Implantaciéon, seguimiento, revisién y mejora continua del programa de
auditoria

MODULO 2: PRINCIPALES SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD Y LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA
Unidad 1. BRC V.8

1. British Retail Consortium

2. BRC Norma Mundial de Seguridad Alimentaria

3. Seccion I. Introduccion a la BRC - Norma Mundial de Seguridad Alimentaria

4. Seccion Il: Requisitos de de la BRC - Norma Mundial de Seguridad Alimentaria

5. Seccion lll. Protocolo de Auditoria de la BRC - Norma Mundial de Seguridad
Alimentaria

6. Seccion IV: Gestion y Direccion del Esquema

Unidad 2. IFS Food V.7

1. International Featured Standards

2. IFS- Food

3. 12 parte: Protocolo de auditoria IFS-Food

4. 22 parte: Requisitos de la IFS-Food

5. 32 parte: Requisitos para los organismos de acreditacién, organismos de

certificacion y auditores

6. 42 parte: Confecciéon del informe de auditoria, Software AuditXpress y portal de
auditoria IFS

Unidad 3. 1SO 22000:2018

1. 1SO 22000:2018

2. Estructura de la I1SO 22000:2018

3. Proceso de certificacion de la ISO 22000:2018

Unidad 4. FSSC 22000 V5.1

FSSC 22000

Etapas para la certificacion de la FSSC

Diagnostico inicial

Desarrollo e Implantacién del sistema

Auditoria interna

Seleccionar un organismo de certificaciéon

Auditoria certificadora

Mantenimiento del sistema

Anexo |. Tablas de correspondencia
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MODALIDAD:
Online

DURACION:
60 horas

IMPORTE:

450€/alumno* 100% Bonificable
para trabajadores en Régimen
General

Consultar descuento para
auténomos, desempleados y
estudiantes

Una vez superado y finalizado
el curso, se emitird un
diploma acreditativo
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