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AN

Estandares de la seguridad alimentaria: BRCGS Food Safety 9,
IFS Food 7, 1ISO 220002018, FSSC 22000 5.1

Cod.: CA2006

DESTINATARIOS

Esta formacion esta dirigida a profesionales del sector
Agroalimentario (responsables de produccién, calidad, técnicos
relacionados con la gestién de la calidad y la seguridad
alimentaria en su empresa, consultores...) y estudiantes
universitarios interesados en conocer las diferentes normas de
Seguridad alimentaria (BRCGS Food Safety 9, IFS Food 7, I1SO
22000:2018 y FSSC 22000 5.1), su ambito de aplicacién,

diferencias y requisitos para certificarse.
OBJETIVOS

e Conocer las principales normas de gestién de la calidad y la
seguridad alimentaria, BRCGS Food Safety v.9, IFS Food v. 7,
ISO 22000:2018 y FSSC 22000 v 5.1, su ambito de aplicacion

y diferencias.

e Estudiar el concepto de auditoria en los sistemas de gestion
de calidad y seguridad alimentaria, las categorias de

auditoria y la gestién de las mismas.

e Exponer los aspectos relativos a la documentacién vy

certificacion de las normas.
PROGRAMA

Modulo 1: Bases de las auditorias de calidad

Unidad 1. De la gestion de la calidad a la gestién de la calidad y la

seguridad alimentaria
Unidad 2. Fundamentos de auditoria de un sistema de gestion

Moédulo 2: Principales sistemas de gestion de la calidad y la

seguridad alimentaria

Unidad 1. BRCGS Food Safety v.9
Unidad 2. IFS Food v.7
Unidad 3. 1SO 22000:2018

Unidad 4. FSSC 22000 v. 5.1

Right Solutions - Right Partner

MODALIDAD:
Online

DURACION:
65 horas

IMPORTE:
475€/alumno

(100% Bonificable para trabajadores
en Régimen General)

descuento para
desempleados y

Consultar
auténomos,
estudiantes

Una vez finalizado y superado el
curso, AQUIMISA emitiré un
certificado que acreditard los

conocimientos del alumno.

+INFORMACION

www.aquimisaformacion.com




