LEGIONELLA INICIAL

Autorizado por la Consejeria de Sanidad. Seccién de proteccion de la salud y seguridad

alimentaria

DESTINATARIOS

Dirigido al personal responsable de las operaciones de
mantenimiento higiénico-sanitario de instalaciones como
pueden ser hoteles, residencias, colegios, guarderias,
polideportivos, viviendas vacacionales, gimnasios, spas,

piscinas publicas, industrias, fontaneros, etc.
OBJETIVOS

Capacitar al personal dedicado a efectuar operaciones
dirigidas a la prevencion y control de la legionelosis en las
instalaciones de riesgo de proliferaciéon de la Legionella,
de los conocimientos higiénico-sanitarios suficientes para

realizarlas eficazmente con el minimo riesgo.
PROGRAMA

Tema 1. Importancia sanitaria de la legionelosis

Tema 2. Ambito legislativo

Tema 3- Criterios generales de Limpieza y desinfeccion
Tema 4. Salud publica y salud laboral

Tema 5.- Instalaciones de riesgo conforme al Real Decreto
487/2022, de 21 de junio, por el que se establecen los
requisitos sanitarios para la prevencién y el control de la

legionelosis.

Tema 6. Identificacion de puntos criticos. Elaboracion de
programas de control
Tema 7. Practicas

e Visita a instalaciones

e Toma de muestras y mediciones “in situ”

e Interpretacion de etiquetas de productos quimicos
distintas

e Preparacién de disoluciones a

concentraciones

e Cumplimentacion Hoja de registros de

mantenimiento

Right Solutions - Right Partner

Formacion del personal que realiza
operaciones de mantenimiento higiénico-
sanitario de las instalaciones de riesgo
para la dispersion de Legionella.

DURACION:
25 horas

MODADLIAD:
Mixta (aula virtual/presencial)

IMPORTE:
325€/persona

100% bonificado para trabajadores en
régimen general.

Descuento  para
particulares.

autbnomos vy

VALIDEZ:
Validez nacional
periodo de 5 afos.

durante un

Una vez finalizado y superado el curso, se
emitira el certificado que acreditara los
conocimientos del alumno

+ INFORMACION

www.aquimisaformacion.com




