Inteligencia Artificial para la Mejora de la
Calidad y la Seguridad Alimentaria

Cod.: IA2004

DESTINATARIOS

Responsables y técnicos de «calidad y seguridad

alimentaria, responsables de laboratorio

OBJETIVOS

e Aprender como la IA basica puede utilizarse para la
generacion automatica de informes de calidad MODALIDAD:
e Entender el potencial del andlisis predictivo de Aula virtual

riesgos alimentarios con IA 2
DURACION:

e Descubracomo lalA puede ayudar en la optimizacion Ahoras

de protocolos HACCP

e Explorar el uso de la IA como asistencia en auditorias PRECIO ESPECIAL
LANZAMIENTO:

250€/alumno

internas

e Conocer aplicaciones de IA especificas para el

analisis predictivo de fallos Parcialmente bonificado para
trabajadores en Régimen General

PROGRAMA
CERTIFICADO:
Una vez finalizado se emitira un
1. Introducciéon a la IA en la gestion de la calidad y certificado que acreditard los

conocimientos adquiridos durante la

seguridad alimentaria s
formacion.

2. Generacion automatica de informes de calidad con IA

basica

3. Anadlisis predictivo de riesgos alimentarios utilizando
1A

4. Optimizacion de protocolos HACCP y asistencia en + INFORMACION
auditorias con 1A

5. Introduccion a la IA especifica para la calidad y

seguridad alimentaria
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