Ley 12025 Claves para la Industria

Alimentaria en la Prevencion del Desperdicio

DIRIGIDO A:

Responsables de calidad y seguridad alimentaria
Jefes/as de produccién y logistica

Departamentos de compras, sostenibilidad

Areas de transformacion, distribucion y hosteleria
técnicos de asociaciones

Consultores  externos o

agroalimentarias

OBJETIVOS

Este curso tiene como finalidad ofrecer una formaciéon técnica,

clara y atil a profesionales de la industria alimentaria para que:

Comprendan el alcance y la aplicacion de la Ley 1/2025.

Identifiquen sus obligaciones legales segun su actividad

(produccién, transformacién, distribucion, restauracién).

Apliquen correctamente planes de prevencion y protocolos

de donacién alimentaria.

Eviten sanciones a través del cumplimiento normativo vy

mejora de la trazabilidad.

Integren esta ley en sus sistemas de calidad, sostenibilidad...

PROGRAMA

10.

Introduccién y contexto de la Ley 1/2025
Ambito de aplicacién y sujetos obligados

Jerarquia de uso de los alimentos: prevencién, reutilizacion,

Redistribucion

El Plan de Prevencion de Pérdidas y Desperdicio Alimentario
Aplicacion por sectores de actividad

Gestion de excedentes y donaciones alimentarias
Obligaciones de informacion, trazabilidad y control
Inspeccion, infracciones y régimen sancionador

Casos practicos, herramientas digitales y buenas practicas

empresariales

Taller final: Disefio basico de un plan de prevencion

adaptado a la empresa

Right Solutions - Right Partner

CURSO

DESPERDICIO
ALIMENTARIO
LEY 1/2025

MODALIDAD:
Aula Virtual

DURACION:
6 horas

IMPORTE:

120€/persona

Parcialmente bonificado para trabajadores en
régimen general

TITULACION:

Una vez finalizado y superado el curso, se
emitira un certificado que acreditara los
conocimientos conforme a La Ley 1/2025
de prevencién de pérdidas y desperdicio
alimentario.

+ INFORMACION

www.aquimisaformacion.com




